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Specialità gastronomiche
e prodotti di alta qualità 

Gastronomische Spezialitäten
und hochwertige Produkte 

Scheda tecnica / Produktspezifikation

Succo di mela
Apfelsaft

Prodotto / Produkt Succo di mela Apfelsaft

Codice articolo / Artikelnr. GSL-350007 GSL-350267

Peso netto 
Nettogewicht

1000 ml 200 ml

Modalità di conservazione 
Lagerung

Al fresco ed asciutto, lontano da fonti di luce Kühl und trocken lagern, fern von Licht aufbewahren

Durabilità / Haltbarkeit 365 giorni 365 Tage

Ingredienti 
Zutaten

Succo di mela torbido 100% Apfelsaft naturtrüb 100%

Caratteristiche sensoriali
Sensorische Eigenschaften

Aspetto: succo di mela torbido di colore giallo-oro. 
Consistenza: liquida. Odore: fruttato, tipico di succo 
di mela. Sapore: fruttato, rapporto equillibrato zuc-
chero-acidità.

Aussehen/Farbe: goldgelber naturtrüber Apfelsaft. 
Konsistenz: flüssig. Geruch: fruchtig, typisch nach 
Apfelsaft. Geschmack: fruchtig, ausgeglichenes 
Zucker- Säure-Verhältnis.

Additivi
Zusatzstoffe

non presenti nicht vorhanden

Dichiarazione nutrizionale
Nährwerttabelle

Valori nutrizionali medi per 100g Durchschnittliche Nährwerte pro 100g

Valore energetico 52 kcal / 220 kJ Brennwert

Grassi 0,1 g Fett

di cui acidi grassi saturi 0,1 g davon gesättigte Fettsäuren

Carboidrati 12,2 g Kohlenhydrate

di cui zuccheri 12 g davon Zucker

Proteine <0,5 g Eiweiß

Sale 0,1 g Salz

OGM / GVO (Reg. CEE 
1829/2003 e 1830/2003)

Il prodotto è privo di OGM Das Produkt ist EG gentechnikfrei

Allergeni  (All. III bis Diretti-
ve 2000/13/CE e 2003/89/
CE) Allergene  (Decr. Lgs. 
08.02.06 n. 114)

Non sono presenti allergeni, nessun rischio di conta-
minazione crociata con allergeni.

Enthält keine Allergene, es besteht keine Gefahr der 
Kreuzkontamination mit Allergenen.
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